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1. Nazwa handlowa wyrobu

2. Nazwa opisowa wyrobu

Okresla producent zgodnie z obowiazujacym prawem.

RECEPTURA NR KWM-48

Wolowina w sosie pieczeniowym

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu migsa w sosie, tablica 6.

4. Wsad surowcowy

Nazwa surowca

Wymagania dla surowca

% (m/m) udzial
surowca na 100 kg
wyrobu gotowego,

nie mniej niz

Rozdrobnienie

llo$¢ niezbedna do

—Sos pieczeniowy jasny

—Czosnek suszony
mielony

—Majeranek

—Pieprz czarny mielony

—Dopuszcza sie
stosowanie
koncentratow
spozywczych w celu
podkreslenia smaku:
s0sOw, rosotkow

Minimalna ilo§é
wynikajaca z potrzeb
procesu
technologicznego

uzyskania
: . wymaganej .
Lopatka wotowa b/k Mlqsskglepilzt)r(vc':l:;, bez zawartosci glf‘;gy c&(r)n;t;g:
ok ! sktadnikow od e &
miesnych w wyrobie
gotowym
. L. Swieza lub mrozona; .
Cebula biata lub z6ka mrozenie metoda IQF 7,7 Kostka/plastry
Przyprawy i dodatki

Ilosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkéw musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych speiniajgcych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych pétproduktéw i surowcoéw u poddostawcéw, nalezy zapewnié
i udokumentowac¢ sktad surowcowy zgodny z niniejszg receptura.

! Dopuszcza sie uzycie cebuli suszonej w platkach.
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5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-miesne i bezmiesne sterylizowane

Wyglad og6lny:
- plastry migsa wolowego zalane sosem z widocznymi
czastkami cebuli

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Zawartos$¢ sktadnikow
migsnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 38

% (m/m), nie mniej niz

Zawartos¢ ttuszczu wolnego, 8

% (m/m), nie wiecej niz

Liczba plastréw w opakowaniu — opakowania 300 g — nie normuje si¢
jednostkowym, nie mniej niz — _inne opakowania — 1 plaster na porcje

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wiasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rtOwnowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KWM-48 edycja 4

Wotowina w sosie pieczeniowym

NAZWA INSTYTUCJI PIECZEC, PODPIS I DATA

Szefostwo Stuzby Zywnosciowej
Inspektoratu Wsparcia SZ

6-01-12

Wykonano w 2 egz.
Egz.Nr 1 —-IWsp SZ
Egz. Nr 2 - WOBWSZ
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